
 

 

 

 

Aperitif 

Geldermann Rosé oder Brut 

0,1 L  6,80 EUR 
 

 

Weinempfehlung 

 

„Bacchus“  Weingut Bad Sulza / Saale-Unstrut   0,2 L  8,50 EUR 

trocken, fruchtig, harmonisch-milde Säure, feines Aromaspiel in Richtung Holunderblüte 
 

„Weißer Burgunder“  Weingut Pawis / Saale-Unstrut   0,2 L  8,50 EUR 

trocken, komplexes Fruchtbouquet, schöne Balance zwischen Süße & Säure 
 

 

 

Vorspeisen / Vorab 

 

Matjestatar „Hausfrauen Art“ 

Matjes | Schmand | Gurke | Zwiebel | Röstitaler 
 

15,50 EUR 

 

 

Überbackenes Ragout fin vom Kalb 

Kalb | Champignons | Zitrone | Käse | hausgebackenes Baguette 
 

klein 12,00 EUR / groß 15,00 EUR 

 

 

Suppen / Was Heißes 

 

Doppelte Rinderkraftbrühe 

Leberklößchen 
 

8,90 EUR 

 

 

Tagessuppe 
 

7,50 EUR 

 

 



 

 

 

 

Salate / Was Knackiges 

 

Kleiner Gartensalat 

Hausdressing 
 

6,90 EUR 

 

 

Großer bunter Salatteller 

Rinderstreifen | hausgemachtes Baguette 
 

18,50 EUR 

 

 

Vegetarisch / Was Fleischloses 

 

Hausgemachte Gnocchi 

Gartengemüse | Kräuter 
 

15,90 EUR 

 

 

Hausgemachte Rote Bete Knödel 

Blattspinat | fermentierte Rote Bete 
 

17,60 EUR 

 

 

Aus Fluss & Meer / Fischers Fritz 

 

Gebratenes Zanderfilet 

Rahm-Sauerkraut | Zitrone | Bacon | Kartoffelstampf 
 

23,60 EUR 

 

 

Gebackener Kabeljaurücken 

Gartengemüse | hausgemachte Gnocchi 
 

24,50 EUR 

 

 
Für Umbestellungen und Änderungen berechnen wir 2,50 EUR. 



 

 

 

 

Aus Topf & Pfanne / Was Fleischiges 

 

Herzog-Georg-Burger 

Rindfleisch | Tomaten | Gurke | Salat | Burgersoße | Brioche-Brötchen 
 

15,90 EUR 

 

 

Schnitzel vom Strohschwein „Benedict“ 

Schweinefleisch | Hühnerei | Bacon | Hollandaise | Steakhouse Pommes 
 

22,70 EUR 

 

 

Rumpsteak vom Black Angus Rind 

Rindersteak | Pfeffersoße | Steakhouse Pommes 
 

34,60 EUR 

 

 

Hüt´s un Brüh  / Thüringer Spezialitäten 

 

Rinderroulade 

Apfelrotkohl | Thüringer Klöße 
 

24,50 EUR 

 

 

Sauerbraten 

Apfelrotkohl | Thüringer Klöße 
 

25,50 EUR 

 

 

Spezialität 

 

Posträuber-Pfännchen 

Wildragout | Preiselbeerschmand | gebratener Semmelkloß 
 

25,80 EUR 

 

 
Für Umbestellungen und Änderungen berechnen wir 2,50 EUR. 



 

 

 

 

Süßer Abschluss 

 

Zwetschgen-Knödel 

hausgemachte Vanillesoße 
 

11,20 EUR 

 

 

Rosmarin-Aprikosen 

Joghurt | hausgemachte Eiscreme 
 

9,40 EUR 

 

 

Affogato 

Espresso | Vanilleeis 
 

5,50 EUR 

 

 

Warum nicht mal ein Gläschen Champagner 

Champagner Rosé | Bernhard Remy  Glas 9,80 € / Fl. 70 € 

 

 

 

 
 

               Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus. 

 

Ihr Team vom 

Hotel Sächsischer Hof 

 

Georgstraße 1 

98617 Meiningen 

Tel. 03693 – 4570 

 

www.saechsischerhof-meiningen.com 

http://www.saechsischerhof-meiningen.com/

